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Latteria Sociale di Castelfondo
Via D. Alighieri, 30 - 38020 Castelfondo
Tel 0463 889134 Fax 0463 888214
latteriacastelfondo@virgilio.it

Latteria Sociale di Cavareno 
Via Moscabio, 19 - 38011 Cavareno
Tel/Fax 0463 831358
info@latteriasocialecavareno.it 

Caseificio Sociale Coredo
Via S. Romedio, 21 - 38012 fraz. Coredo - Predaia
Tel 0463 536231 Fax 0463 538389 Cell 348 8532447
cas.coredo@alice.it – www.caseificiocoredo.it 

Latteria Sociale di Fondo
Via 4 Novembre, 70 - 38013 Fondo
Tel/Fax 0463 831294
info@latteriasocialefondo.it  | www.latteriasocialefondo.it

Caseificio Sociale ‘Monte Ozolo’
Via dei Maurini Bassi, 2 - 38028 Revò
Tel/Fax 0463 432232
info@caseificiomonteozolo.it 

Caseificio Sociale Romeno 
Via alla Piena, 62 - 38010 Romeno
Tel/Fax 0463 875177
info@caseificioromeno.it 

Caseificio di Rumo - Consorzio Produttori Agricoli 
Via Mocenigo, 1 - 38020 Rumo
Tel 0463 530176
info@caseificiorumo.it | www.caseificiorumo.it

Caseificio Sociale Tovel
Via Maistrelli, 116 - 38019 Tuenno – Ville d’Anaunia
Tel/Fax 0463 450320
caseitovel@virgilio.it

DOVE 
ACQUISTARE
IL BUON 
FORMAGGIO
DELLA
VAL DI NON

Info: Azienda Turismo Val di Non - tel. 0463 830133 - info@visitvaldinon.it 
www.visitvaldinon.it

Consorzio BIM
dell’Adige

Comune di
Sarnonico

Comune di
Romeno

Comune di
Cavareno

Comune di Cavareno

RomenoProlocoPRO
C a v a r e n o

E IN PIÙ...
LUNGO IL PERCORSO TROVERETE:

• Il MIlk NIC di latte in festa: il vostro pranzo 
completo da fare sui prati! (Soc. Pod. Novella) • La 
colazione di latte in festa (e la tazza è in omaggio!) 
(Bici Grill Sarnonico e Sport Bar Cavareno) 
• Yogurt trentino con piccoli frutti, cereali, 
miele… (Amici della terra) • Gelato artigianale e 
frappè (Gelateria Cavallar di Cavareno) • Piccola 
pasticceria al latte (Pasticceria Peccato di Gola 
di Fondo) • Panini al latte e altri tipi di pane (Dal 
Gran al Pan di Sarnonico) • Cocktail al latte (Sport 
Bar Cavareno)

MENÙ

La ristorazione di Latte in Festa
a cura delle Pro loco di Romeno, Cavareno e Sarnonico

PRANZO

CENA

Tris di canederli (Salumificio Flaim di Revò) 
al burro fuso e Trentingrana 

Insalata  (la Bottega dell’Orto di Cavareno)
con formaggio fresco dei caseifici locali, 
Mele Melinda e noci

Selezione di formaggi nostrani degli otto caseifici
della Val di Non

Panino con Porchetta 

€ 6

€ 6

€ 4

€ 3,5

lonza al latte con insalata di patate
(Salumificio Flaim di Revò) 

Polenta con formaggio alla piastra dei caseifici locali
e spätzle (Salumificio Flaim di Revò)

Panino con Porchetta 

€ 8

€ 9

€ 3,5

BEVANDE
ACquA 0,5 lt  € 1,00

ACquA CON SCIROPPO DI SAMBuCO
(l.M. di lucia Maria Melchiori di Tres)
bicchiere  € 1,00
bottiglia  € 6,00

BIRRA ARTIGIANAle
(l.M. di lucia Maria Melchiori di Tres)  € 3,50

VINO ROSSO “GROPPellO”
(Azienda Agricola Maso Sperdossi di Revò)
bicchiere  € 2,00
bottiglia 7/10  € 15,00



 

Percorso dell’evento

VENERDì 22 LUGLIO 

Ore 20.00 “Aspettando… #lATTeINFeSTA: benvenuto alle mucche e passeggiata tutti insieme! ”
Ci ritroviamo puntali in loc. Doss di Romeno dove assieme all’allevatore scopriremo i segreti del mondo 
delle mucche e cosa succede ogni giorno nella stalla... diamo così il via a latte in Festa! 
Successivamente breve passeggiata in paese per assistere alla proiezione cinematografica  in 
programma alle ore 21.00.
Ore 21.00 Proiezione del film “Belle & Sebastien” di Nicolas Vanier (2013), presso la Sala lanzerotti 
della Cassa Rurale di Romeno. Ingresso gratuito. 
 
SABATO 23 LUGLIO  Dalle 11.00 alle 24.00 (ore 19.30 chiusura stand, la festa prosegue nel tendone)

Ore 11.00 Apertura della Manifestazione e inaugurazione 
Ore 11.30 esibizione del kino Centro Danza 
Ore 11.45 Premiazione del Concorso latte Trento 
Ore 11.45 Gara di conduzione gestita da Bruna Junior Club - attività adatta anche ai bambini!
Dalle 11.00 alle 19.00  laboratori con il feltro e foglie di mais per imparare a intrecciare ceste, 
dimostrazione della falciatura a cura della Charta della Regola di Cavareno
Dalle 11.00 alle 18.00 “Angolo Cosmesi” – piccoli trattamenti per il relax e la bellezza con prodotti 
a base di latte – a cura dell’Alpen Garten Hotel Margherita di Rumo
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Il TRACCIATO DellA
MANIFeSTAZIONe È PeRCORRIBIle 

SOlO A PIeDI O IN BICICleTTA.

PARCHeGGI AuTO NeI PAeSI DI 
CAVAReNO, SARNONICO O ROMeNO
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Dalle 11.00 alle 12.30  laboratorio creativo per bambini  “Disegna e dipingi la mucca dei tuoi 
sogni” con Baba del latte, l’artista noneso Patrizio Cavallar 
Dalle 12.00 alle 14.00 Pranzo presso la tensostruttura a cura delle Pro loco di Romeno, Cavareno 
e Sarnonico con specialità locali
Ore 14.00 Degustazione yogurt con le erbe officinali a cura di Mary Dalla Grazia  c/o area show cooking
Ore 15.00 Show Cooking a cura dello Chef Silvana Segna – Locanda Alpina. Presentazione della ricetta 
“la Mosa” 
Dalle 15.00 alle 17.00 Esibizione di Parkour, evoluzioni e salti fra le balle di fieno
Dalle 15.00 alle 17.30 laboratorio creativo per bambini “Disegna e dipingi la mucca dei tuoi sogni” 
con Baba del latte, l’artista noneso Patrizio Cavallar 
Ore 15.00 - 16.00  Intrattenimento per bambini:  il simpatico contadino coinvolgerà tutti attraverso 
dei giochi  presso la zona fattoria 
Ore 16.00  “la Casarada”  – dimostrazione della trasformazione dal latte al formaggio, a cura della 
latteria Sociale di Fondo
Ore 16.00 Visita guidata alla stalla: ci ritroviamo puntuali al punto Info per poi partire per una breve 
e piacevole camminata guidata, per visitare l’Azienda Agricola “Semplice” di Zucal enrico e Marco a 
Romeno, dove gli allevatori illustreranno il lavoro in stalla e la quotidiana mungitura delle mucche. 
Attività gratuita. Iscrizione obbligatoria c/o punto info. 
Ore 16.30 “I Suoni del latte” con il trio percussivo “Cons. & Co” lungo i prati
Ore 17.00 Degustazione formaggi nostrani della Val di Non a cura di Cornelio Brusinelli  c/o punto 
show cooking

Dalle 19.00 Cena presso la tensostruttura a cura delle Pro loco di Romeno, Cavareno e Sarnonico con 
specialità locali
Ore 21.30 “I Suoni del latte” con il trio percussivo “Cons. & Co.” presso la tensostruttura
Ore 22.00 Concerto con il Gruppo “OuTDOOR” presso la tensostruttura 
Dalle 22.30 “Alla scoperta della via lattea” – Serata Astronomica a cura del Gruppo Astrofili GeMINI 

DOMENICA 24 LUGLIO  Dalle 10.00 alle 19.00 

Ore 10.00 Apertura manifestazione 
Dalle 10.00 alle 19.00 “Angolo Cosmesi” – piccoli trattamenti per il relax e la bellezza con prodotti 
a base di latte – a cura dell’Albergo Cavallino Bianco di Rumo
Ore 11.00 “la Casarada”  – dimostrazione della trasformazione dal latte al formaggio, a cura del 
Caseificio di Cavareno
Dalle 11.00 alle 12.30  laboratorio creativo per bambini  “Disegna e dipingi la mucca dei tuoi 
sogni” con Baba del latte, l’artista noneso Patrizio Cavallar 
Dalle 12.00 alle 14.00 Pranzo presso la tensostruttura a cura delle Pro loco di Romeno, Cavareno 
e Sarnonico con specialità locali
Ore 15.00  Intrattenimento per bambini: il simpatico contadino coinvolgerà tutti attraverso dei 
giochi  presso la zona fattoria 
Ore 15.00 Show Cooking a cura del pasticciere Diego Verber – Peccato di Gola. Presentazione della 
ricetta “Profumo d’estate – dessert al bicchiere multistrato, con mousse di latte di mandorle, passion 
fruit, mango e lime” 
Dalle 15.00 alle 17.30  laboratorio creativo per bambini  “Disegna e dipingi la mucca dei tuoi 
sogni” con Baba del latte, l’artista noneso Patrizio Cavallar 
Ore 15.30 esibizione e sfilata dei Bovari Svizzeri del Trentino - Alto Adige 
Ore 16.00 Visita guidata alla stalla: ci ritroviamo puntuali al punto info per poi partire per una breve 
e piacevole camminata guidata, per visitare l’Azienda Agricola “Semplice” di Zucal enrico e Marco a 
Romeno, dove gli allevatori illustreranno il lavoro in stalla e la quotidiana mungitura delle mucche. 
Attività gratuita. 
Iscrizione obbligatoria c/o punto info. 
Ore 17.00 laboratorio dedicato ai bambini per imparare a fare il burro, a cura della Charta della Regola
Ore 17.00  Show Cooking  a cura dello Chef Andrea Preti – Ristorante Viridis. Presentazione della 
ricetta “Ravioli ripieni di cagliata fresca con pesto di rucola e burro al cumino” 
Ore 19.00 Chiusura manifestazione.

DuRANTe TuTTA lA MANIFeSTAZIONe TANTe ATTIVITà TuTTe PeR I BAMBINI:

–  laboratori di ogni genere per i più piccoli: a cura della Coop “Il Sorriso” un angolo dedicato ai bambini 
 0 - 5 anni. Giochi con i travasi e colla fatta in casa dalle esperte Tagesmutter;
-  area allattamento dedicata ai più piccini;
-  i simpatici coniglietti nani di Seio;
-   fattoria didattica con le sagome degli animali, coniglietti, mucche e capre nel fieno ed un simpatico 
 contadino che coinvolgerà i bambini con giochi divertenti;
-  le fiabe di Nonna Clara : storie speciali per bambini nell’area relax;
- un fantasioso truccabimbi sorprenderà grandi e piccini con simpatiche ed artistiche faccine colorate;
-  giovani scienziati con i loro esperimenti colorati a base di latte illustreranno i processi chimici in 
 maniera semplice e coinvolgente;
-  percorso con i trattorini tra il fieno (solo la domenica)

- una simpatica mascotte disponibile per  originali selfie  a ricordo di #latte in festa.

CON LA COLAZIONE
LATTE IN FESTA

LA TAZZA è IN OMAGGIO!
Cappuccino o latte macchiato,

panino dolce al latte con gocce di cioccolato,
fetta di pane con burro e marmellata

DRESS CODE: IN WHITE!
Presentati alla festa vestito con qualcosa di bianco e riceverai  
in omaggio la simpatica borsa lATTe IN FeSTA da ritirare 
presso il punto info. 

CONOSCIAMO IL LATTE ?
Ne parliamo con:

•  Gianfranco Cescatti , chimico specializzato in scienze dell’alimentazione 
•  Daniele Bergamo ,Servizio Agricoltura Provincia Autonoma di Trento 
•  Nicola Cologna, Responsabile Laboratorio Concast Trentingrana
•  Carlo Pedrolli, Dietologo Ospedale Santa Chiara di Trento 
•  Giuliano Pezzini Presidente Alta Val di Non - Futuro Sostenibile

Serata informativa per produttori e consumatori

Per tutta la durata della manifestazione saranno presenti i Caseifici e le Malghe della Val di Non 
e alcuni produttori della Strada della Mela e dei Sapori delle Valli di Non e di Sole con la 

degustazione e la vendita delle loro specialità. 

Programma

Venerdì 22 luglio 2016 ore 20,30 
MuNICIPIO DI RONZONe 


